JUGO DE UVA ENTERA ROJA 3000 ML

SIN AGUA ANADIDA

SIN AZUCAR ANADIDO

SIN CONDONES ANADIDOS
SIN COLORANTES ANADIDOS

REGISTRO DEL PRODUCTO EN EL MAPA: RS
002300-0.000004

REGISTRO DE EMPRESA EN EL MAPA: 002300-0
MARCA: MONTE VENETO

NCM: 2009.61.00 / CODIGO CEST: 1701000

FABRICANTE

COOPERATIVA DE JUGOS DE MONTE VENETO
CNPJ 08.841.296/0001-85
RST 359, Km 11,3 Li — Julio de Castilhos S/N ST

Cotipora — RS CEP: 95335-000 pos INTEGRAL

INGREDIENTES

Jugo de uva roja entera.
Seleccion: 45% Borgofa, 25% Isabel, 20%
Concordia y 10% otros (aproximadamente).
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cantidad por porcion
Porcion: 200ml (1 vaso)

INFORMACION NUTRICIONAL ESTIMADA : % (DV*)
Caloric Value | 110 kcal = 460 kJ 5
Carbohydrates 27 ¢ 9
Dietary fiber 159 6

No contiene cantidades significativas de proteinas, grasas totales, grasas saturadas, grasas trans y sodio.
*Los Valores Diarios de referencia estan basados en una dieta de 2.000kcal o 8400kj. Tus valores diarios
pueden ser mayores 0 menores segun tus necesidades energéticas.

PS: debido al cultivo y al Ser un producto natural puede presentar alteraciones de textura, color y sabor y puede
ocurrir acumulacion de residuos de frutos naturales.

Propiedades fisico-quimicas Unidad Limites
Minimum Maximum
Acidez total meq/L 70 100
acidez volatil meq/L - 10
intensidad del color ABS 0,85 1
graduacion alcohdlica 200c % VIV 0 0,5
Solidos solubles (Obrix) a 200 ¢ 14 15
pectina Negativo
Microbiological characteristics
Parameter Maximum limit
Salmonella spp. /25mL Absence
Enterobacteriaceae UFC/mL 102
Molds and Yeasts UFC/mL 102




VENCIMIENTO

12 meses después de la fecha de fabricacion y siempre que el producto se mantenga en su empaque
original y almacenado en un lugar fresco, seco y aireado protegido de la luz solar. No congelar el
producto. Una vez abierto, el producto debe ser refrigerado entre 2°C y 5°C.

EMBALAJE

Primario: Envase de carton aséptico de 1000 ml de capacidad.

Secundario: Cajas de carton, con cierre adhesivo, contiene 12 unidades primarias.

ANALISIS SENSORIAL

Intenso color rubi con reflejos violaceos, aroma afrutado de uva, y también moras y frambuesas. En boca

presenta un excelente equilibrio entre dulzura y acidez. Sugerencia de maridaje: mejor servido con carnes y

salsas especiadas. Temperatura aconsejada de consumo: 6°C a 10°C.

PACKAGING INFORMATION:

PALETA

Cantidad de capas por palet 5 layers

Cantidad de cajas por capas 15 boxes

Cantidad de cajas por palet 75 boxes

Longitud de palet 1,20 meters
Ancho de palet 1,0 meter
Altura de palet 1,1 meter
Peso total del palet 1.023,38 kg
BOX
Box lenght 29,50 cm
Box width 23 cm
Box height 22cm
Box gross weight 13,645 kg
Quantity of units per box 12 units
Box barcode 27898960357190
Box internal code 1133
UNIT

Volume per Unit 1000 ml
Units lenght 7,20 cm
Units width 7,20 cm
Units height 21,50 cm
Units gross weight 1,105 kg
Units net weight 1,059 kg
Units codebar 7898960357196
Units internal code 1135







